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BREDA

Demostracions i tallers, venda de terrissa i ceramica artesana,
gastronomia de la terrissa

terrissadebreda.cat
www.breda.cat | www.turismebreda.cat

Organitza: Col-laboren:

H % Ai ey . iy e
Te r rl SS a 0 B re da ® @ dleug:::z‘aent ) S:r(]:eartaalllaitya Q§> Dipuacio deGirona - MONT #E” SENY



PROGRAMA
ACTES

DISS

BIE
10 D'OCTUBRE

Taller “trepitja fang”.
Proposta liidica per ainfants.
Consisteix en una pista de fang on a partir de

jocs i dinamiques explorem el material i hi
intervenim amb tot el cos.

Descans del migdia.

Conferencia “La indiistria
terrissaire a La Selva del Camyp”.

A carrec de Montserrat Soronellas, professora
d'antropologia a la Universitat Rovira i Virgili.

10:30-13:30h

Taller infantil de manualitats
amb argila.
Acarrec de Yolanda Flor4Peétalos.

Visita guiada al Monestir de
Bredaial patrimoni bredenc.
Preu: 3€.

10:30h

Demostracid de cuina amb
cassoles de Breda a carrecde
cuinersicuineres bredenques.

Presenta i dinamitza Sergi Cervera, actor.

11:30h

Visita guiada al Monestir de
Bredaial patrimoni bredenc.
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Preu: 3€.

16: 18

Taller d'iniciacié al torn per a
adul per

acarrec de'Escola de Ceramica de Breda —
Can Suri. Inscripcions per ordre darribada.

17:30h

Visita guiada al Monestir
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Taller infantil de manualitats
amb argila

A carrec de Yolanda Flor4Pétalos.

Conferencia “Disseny i ceramica”.

A carrec del Taller Bussoga de Sant Jordi
Desvalls.

16:00-19:00h

Taller infantil de manualitats
amb argila.

Acarrec de Yolanda Flor4Pétalos.

18:30h

Cursa de terrissaires: sigues el més
rapid ambuna post sobre lespatlla

Bredaial patrimoni bred

Demostracid delaboracid de
terrissaamb torna carrecde
terrissaires bredenes.

Placa dea Via

Demostracid de cuina amb
terrissa de Breda.
A carrec del xef Arnau Paris.

I i drelal

id de

Taller de plats de ceramic;
inspirats en llocs emblematics de
Breda.

acarrec de I'Escola de Ceramica de Breda—
Can Suri. Inscripcions per ordre darribada.

17:30h
Cercavila pel recinte dela Firade
I'Olla a carrec dels Gegants de
Breda.

terrissaamb tornacarrecde
terrissaires bredenes.

17:30h

Visita guiada al Monestir de
Bredaial patrimoni bredenc.
Preu: 3€.
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El guanyador s'endura una cassola de Breda
plena dembotit. Dinamitzacio a carrec dels
monitors d'El Relleu.

Taller de Land Artamb fang i altres
clements Isonla da pot

desenvolupar la seva creativitat.

Per ainfants de 3a 6 anys. A carrec d'El Niu i
I'Associaci6 Brots.
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Descans del migdia.

16:00 - 18:00h

Taller per a adults: “Les argiles
de Breda: geologia, materiai
ereacio”.

A carrec de Cécile Ribas (ceramista) i Anna
Anglisano (geologa).

18:

Jocinfantil de trencar I'olla.

Dinamitzacié a carrec dels monitors d'El Relleu.
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11:00h
Demostracid delaboracio de
terrissaamb torna carrec de
terrissaires

12:00h

Tast dels plats fets amb cassoles
deBreda.

Preu: 2€. Maxim dues cassoletes per persona.

16:30h
Demostracid delaboracio de
terrissa amb torna carrec de
terrissaires

Placadela Vila

DIUMENGE
11 D'OCTUBRE

Conferéncia “Els secrets de les
argiles de Breda. Resultats de les
noves investigacions sobre les
argiles de Breda (blanques, negresi
vermelles)”.

Acarrec dAnna Anglisano i Jan Ruiz.

Taller infantil de manualitats
amb argila.
A carrec de Yolanda Flor4Pétalos.

17:00h
Visita guiada al'exposicié
“Manufactures ceramiques
Aragay. Una aventura industrial™.

A carrec de Xavier Castanyer, director del
Museu Municipal Josep Aragay.

Tast de vins elaborats en amfora i
formatges de tupi.

Places limitades. Tiquets a 2€ per persona al
punt d'informacio de 'Ajuntament de Breda en
venda a partir de les 16:00h.



CAN MARIANQ

Carretera de Riells km. 1 - 97287
Www.restaurantcanmariano.com

CASSOLA

EL ROMANI DE BREDA

Carrer Joan XXIII, 36 - 972871051
www.elromanidebreda.cat

Aperitiu:
Gilda de tardor
Bunyol d'escalivada i botifarra negra

Primer plat:
Olleta de crema de moniato, vieira, poma
verdaiavellana

Segon plat:
Cassola de llata de vedella rostida amb
TOSSINyols I rompetes

Postre:
Mousse de castanya amb xocolata

Preu: 45€
Inclou cafe, viiaigua.

Sopa de galets amb pilota

Remenat d'ou ecologic amb esparrecs
verdsiencenalls de pernil iberic
Cassoleta de peu de porc guisat amb
bolets i cigrons

Lamarquesa de El Romani de Breda
amb coulis de fruits vermells

Pa torrat, aigua i cafe

Preu IVA inclos: 40€
Dissabte tancat

CA LUANTONIETA

Carrer Sant Sebastia, 8 - 972160188

FONDA SANTA ANA

Carretera dArbucies, [7 - 972870003

Cassoleta de cargols a l'estil Ca IAntonieta

Cassoleta de canelons de confit d’aneci foie
amb beixamel de ceps

Cassoleta de rap guisat amb rossinyols
Pollastre ala cassola amb prunes, panses i
pinyons

Cassoleta de gelat d’avellana amb xocolata
negraicarquinyolis

Tots aquests plats estan fets i presentats en
Feces e terrissa elaborades per terrissaires
ocals.

Canelons casolans gratinats
Arros ala cassola

Cargols, la nostra especialitat

L brasa d’alzina sempre encesa
Galtes 0 garrons de porc rostts
Vedella amb bolets

Bacalla

Confit d'anec amb salsifing

Peus de porcamb cargols

Peix dela llotja de Blanes



ACTIVITATS DESTACADES

Exposicid “Manufactures ceramiques
Aragay. Una aventura industrial”

: )
Dissabte 10 d'octubre
Conferencia “Disseny i ceramica’,
acarrec del Taller Bussoga

Dissabte 10 d'octubre

Taller “trepitja fang”.
Proposta lidica per a infants

3 9,
Diumenge 11 d'octubre
Demostracid de cuina amb terrissa de
Breda a carrec del xef Arnau Paris
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