
Restaurant Can Ribas
Av. Girona núm.19 - Tel. 972 428 426
Calamars a la brasa amb ceba caramel·litzada i xocolata / Sorbet de 
xocolata amb pa, oli i sal.

Restaurant El Celler de l’Adroher
Ca l’Adroher (Canet d’Adri) - Tel. 972 428 270
Amanida amb encenalls de foie amb xocolata blanca / Mar i muntanya 
de pollastre amb escamarlans i xocolata / Pastís de tres xocolates / 
Coulant de xocolata i vainilla / Mousse de xocolata.

Restaurant El Racó d’en Pep
Ctra. Santa Afra, s/n (Barri del Raval) - Tel. 972 428 180 / 972 428 418
Crep de marisc amb “Veloute” de gambes i xocolata / Calamars farcits 
de carn i calamar, amb gambes i xocolata al cacau / Assortit de petits 
postres de xocolata / Postres de sempre: Pastís de xocolata blanca i 
cremós de formatge / pastís de mousse de xocolata i cacau / pastís 
brownie/ gelat de mousse de xocolata / els Pepets (cornets de 
xocolata i farcits).

Pizzeria El Petit Obrador
Av. Girona, 47 (St. Gregori) / Av .França, 271 (Sarrià de Ter)
Tel. 972 429 605 / 972 172 173
Pizza la Llaminera (especial xocolata)/Fondant de xocolata negra.

Exposicions i
concursos

Programa de la fira 2019
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11.45h. MARIDATGE DE PA I FORMATGE

A càrrec del sommelier Conrad Johera i Wine Palace.

Es poden reservar places prèviament al 972428300.

Es cedirà la plaça reservada a una altra persona en cas 

de no ser presents a l'hora d'inici de l'acte.

 

12.00h. PASTISSERIA VEGANA

A càrrec d'Anaïs Villasante - Aromes al bosc

 

17.15h. PA I DOLÇOS AMB ROBOT DE CUINA

A càrrec d'Imma Noguer

Aula
de cuina

Bar-cafeteria Hostal del Forn
Av. Girona, 70 - 972 428 654

Pudding de xocolata.

Forn Boix
Av. Girona, 105 - Tel. 972 428 008

Delícies de xocolata/Bunyols de xocolata
Mil fulles de xocolata/Xuixo de xocolata

Restaurant Arnau Can Perot
Granollers de Rocacorba (Sant Martí de Llémena)

Tel. 972 443 045
Trufes de xocolata / Brownie de xocolata / coulant de xocolata

Restaurant Can Xifra
Ctra. de Cartellà (Mas Artigues) - Tel. 972 428 546

Varietat de postres: bunyols amb xocolata calenta / Braç de
gitano de xocolata/ Trufes/ Coulant i pastís de xocolata.

Pastisseria Noguera
Av. Girona, 9 - 972 429 741

Vall-llemins (galetes de la Vall de Llémena).

De 10 h. a 13 h. i de 16 h. a 19 h.
Exposició digital de fotografies dels ral·lis fotogràfics de la fira 

del pa i la xocolata. A càrrec del Zoom. Pavelló

D'11 h. a 13.30 h. i de 17 h. a 19 h.
Exposició oberta al Racó de Thalassa (Plaça de l'Ajuntament).

Col·lecció de cargols del mar del món. A càrrrec d'Enric Mir. 

Postres

Plats Especials
de la carta

Activitat apta per a
intolerants al gluten. 

Activitat apta per a
intolerants a la lactosa

MEGEspai Petit XefAula de cuina
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Inici del mercat d'artesans. Plaça Rafael Masó (zona pavelló)

12a Concentració de vehicles clàssics, motos històriques i tractors al c/Torrent Vidal. Organitzen: Els 
informals dels clàssics de Fontajau i l'Associació d'amics dels tractors i màquines antigues deGirona.

15a Trobada d'intercanvi de plaques de cava. A càrrec de Vidaverde. Pavelló

Xocolatada popular fins escurar l'olla. A càrrec de Rosa Pujadas, Forn Boix, Supermercats Valvi  i 
Chocolates Torras. Pati de l'escola

Exhibició a càrrec del Grup de Gimnàstica Artística de Sant Gregori. Pavelló 

Taller infantil "Imants dolços". A càrrec d'Eva Arroyo. Pavelló

Taller infantil "Abric per la nostra tassa". A càrrec de Tic-Tac. Pavelló

Taller infantil "Fem pa". A càrrec de l'Espai Jove Cal Bolet i Assoc.Celíacs de Catalunya. Pavelló

Taller infantil "Transfers d'emoticones amb xocolata". A càrrec de M de Xocolata. Pavelló

Activitats d'animació infantil i Farcell de jocs tradicionals i gegants. A càrrec de Cia. Brotguai i Fefe
i Companyia

Animació itinerant "El Museu del pa amb xocolata". Claret Clown. Recinte firal

"Maridatge de pa i formatge". A càrrec de Wine Palace - Conrad Johera. Aula de cuina

Inscripció al concurs de dolços. Organitza Casal Sant Grau. Pavelló

"Pastisseria vegana". A càrrec d'Anaïs Villasante Ricart - Aromes al bosc. Aula de cuina

Espectacle de percussió a càrrec de PERCUART.  Recinte de la Fira i els seus entorns

Farcell de jocs tradicionals i gegants. A càrrec de  Fefe i Companyia

Taller infantil "Transfers d'emoticones amb xocolata". A càrrec de M de Xocolata. Pavelló

Taller infantil de "Decoració de galetes". A càrrec de Mari Carmen Cepas Assoc. Celíacs de 
Catalunya. Pavelló

Taller infantil "Davantals personalitzats". A càrrec de l'Espai Jove Cal Bolet. Pavelló

Música a càrrec del grup Summer Ale. Pavelló

Taller infantil de piruletes de xocolata(afluència limitada). A càrrec del mestre artesà xocolater Miquel 
COSTABELLA i Xocolates Valor.  Watelia. Pati de l'escola

Xocolatada popular i berenar de pa i xocolata. A càrrec dels Cuiners de Sant Gregori. Patrocinat per 
Nestlé, Bellsolà, Supermercats Valvi i Chocolates Torras. Pati escola

Sardanes amb la cobla Baix Empordà. Organitza l'Associació de Sardanistes Vall de Llémena. Plaça 
del Poble

"Cuinem pa i dolços amb robot de cuina". A càrrec d'Imma Noguer. Aula de cuina

Espectacle de percussió a càrrec de PERCUART. Recinte de la fira

Entrega de premis del concurs de dolços i teules de xocolata a càrrec de l'Hereu i la Pubilla de Sant 
Gregori. Pavelló 

Animació infantil "BALLARUGA I PESSIGOLLES". Cia Pep Puigdemont i Sidrus. Pavelló

Tancament de la fira

A les 10 h.

De 10 h. a 13 h. 

De 10 h. a 13 h. 

A les 10.30 h.

A les 10.30h. 

De 10.30 h. a les 13.30 h.

De 10.30 h. a les 13.30 h.

De 10.30 h. a les 13.30 h.

De 10.30 h. a les 13.30 h.

De 10.30 h. a 14 h.

D'11 h. a 13 h.

A les 11.45

A les 12 h. 

a les 12 h. 

A les 13 h.

De 16 h. a 18.30 h. 

De 16 h. a 19.00 h.

De 16.30 h. a 18.30 h.

De 16.30 h. a 18.30 h.

A les 16.30 h.

De 16.45 h. a 17.45 h.

A les 17 h. 

A les 17 h. 

A les 17.15 h.

A les 17.30 h.

A les 18 h.

A les 18.15 h.

A les 19.30 h.



Concurs
Instagram

Amb el suport de:

Patrocina:

Col·laboren:

Com
arribar:

Organitza:

#paixocolata2019
Realitza una fotografia de la fira del pa i la xocolata i
penja-la a la xarxa Instagram amb l’etiqueta
#paixocolata2019
#santgregori 

No hi ha límit en número d'imatges. 

Els concursants es fan responsables d’haver obtingut l’autorització 
necessària de les persones que puguin aparèixer a les fotografies. 
L’Ajuntament té la facultat de rebutjar aquelles imatges
i missatges que puguin ser discriminatoris.

Termini de publicació:
divendres 22 de novembre a les 24h.

Les tres primeres rebran un lot de productes de xocolata.
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Pl. Rafael Masó

Biblioteca Miquel Martí i Pol

Pati de l’Escola

Pavelló poliesportiu

Espai Petit Xef

Zona ponis

Centre Cívic

Aula de cuina

Aparcaments gratuïts

Aparcament adaptat

Entrada Fira

Punt informació

Serveis (WC)
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Informació: Ajuntament de Sant Gregori
972 428 300 promocio@santgregori.cat - www.santgregori.cat

facebook.com/ajuntament.gregori               @ajsantgregori

Mapa zones fira

17/11/2018

www.santgregori.cat
www.llemenacomerciants.com

* *
Sant Gregori

Fira13a

del ladeiPa
Xocolata

Fogons i xocolata
del 17 al 24 de novembre

als restaurants i establiments
de la Vall de Llémena

Agrocos cereals i pinsos

Animació infantil Bombolla

Bar-Cafeteria Hostal del Forn

Carnisseria Can Titoi

Carnisseria Miquel Vilà

Casa de colònies Mas Suro

Clínica dental Sant Gregori

Espai de vida Gira Sol

Estètica Musk - Coral Alsina

Fundació Oscobe

Fusteria P. Molas

Jardineria Font Viñals

Labors Aurora

Reparacions elèctriques de 
l’automòbil Lluís Ribes

Pizzeria El Petit Obrador

Pastisseria Noguera

Plagesport

Restaurant Arnau Can Perot

Restaurant Can Joan d’Adri

Restaurant Can Ribas

Restaurant Can Xifra

Rest. El Celler de l’Adroher

Restaurant El Racó d’en Pep

Supermercat Valvi

Tecnitex

La Patuleia

TLC Idiomes

X3 Club Girona Pàdel

Campanya
Gastronòmica

Als restaurants de la Vall de Llémena
descobrireu que la xocolata 

no és exclussivament un ingredient reservat
a l’hora de les postres, sinó que pot ser un 

component ideal en la cuina 
de primers i segons plats.

Us llepareu els dits!

En cas de pluja, algunes activitats poden canviar 
d’emplaçament o ser anul·lades.

@ajsantgregori


