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OLOT TORNA ALS ORICENS
1 RECUPERA ELS CUSTOS DE
SEMPRE.
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AULA DE CUINA AULA DELS NENS

AULA DE TAST CUPULA POCTEFA



AULA DE CUINA

1.45-12.30 h:
LEXCEL'LENCIA DELS PRODUCTES DE TARDOR
Nandu Jubany (Can Jubany *, Calldetenes)

13.00 -13.45 h:

CUINA DE MAR | MUNTANYA DE LEMPORDANET
Carme Picas (El Ginjoler, I'Hort del Rector,

Sant Feliu de Guixols, kmO Slow Food)

16.45 -17.30 h:

CUINA AMB PRODUCTES DE LATERRA I VINS NATURALS DEL
ROSSELLO

Aurélia Mari (Via del Vi, Perpinyd, kO Slow Food)

18.00 -18.45 h:
ESMORZARS DE FORQUILLA
Maria Nicolau (El Ferrer del Tall, Vilanova de Sau)

19.00 -19.15 h:

LLIURAMENT DE PREMIS

Millor Coca de Forner de Catalunya.

Millor Producte i Millor Estand de la Fira Origens.

19.15 - 20.00 h:
La becada i altres plats historics de Ca I’Enric
Isabel i Jordi Junca (Ca I’Enric*, Vall de Bianya)

1.45-12.30 h:
CUINA DE TARDOR AMB PRODUCTES DEL GARRAF
Nuria Lucas (El Dinou, Vilanova i la Geltrd, kmO Slow Food)

13.00 -13.45 h:

DEL MARESME AL BORN, CUINA D’HORTA | DE LLOTJA
DE MAR

Gonzalo Riviere i Luca Marongiu (Zero Patatero, Barcelona,
kmO Slow Food)

16.45 -17.30 h:
LA CUINA DEL PORC I ELS BOLETS
Carlota Claver (La Gormanda, Barcelona)

18.00 -18.45 h:
PLATS TRADICIONALS INTERPRETATS
Fina Puigdevall (Les Cols**, Olot)

19.00 - 20:00 h:

CUINA VOLCANICA: 25 ANYS CUINANT EL PAISATGE DE
LA GARROTXA

Cuina Volcanica

* Estrelles Michelin



AULA DE TAST

12.00-12.45 h:

TAST DE PRODUCTES ECOLOGICS

Mas Corcé (Osona), Sun and Fruits (Osona), Bellverd (Alt
Emporda) i Celler Mas Geli (Baix Emporda)

13.15 - 14.00 h:
GIRONA, MAR | MUNTANYA | ALIMENTS EXCEL'LENTS
Tast a cegues de productes Girona Excellent

16.30 - 17.15 h:

TAST DE XOCOLATES, VINS DOLCOS DE PAGES | CAVES
Vallflorida Xocolaters (Vallés Oriental), Bombons Blasi (Barcelona),
Xocolatas Aynousé (Urgell), Menjamiques (Tarragonés),

Pagés Entrena (Anoia) i Mas Ponsjoan (Baix Emporda)

17.45 -18.30 h:

TAST DE FORMATGES ARTESANS | CERVESES ARTESANES

La Xiquella (Garrotxa), Formatges Bauma (Bergueda), Formatges
Muntanyola (Bages) i Cervesa Marina (Selva)

19.00 -19.45 h:
TAST D’OLIS D’OLIVA AMB PRODUCTES ELABORATS
Torclum (Penedés)

12.00-12.45h:
GIRONA, MAR | MUNTANYA | ALIMENTS EXCEL'LENTS
Tast a cegues de productes Girona Excellent

13.15-14.00 h:
TAST DE PANS ECOLOGICS | CERVESES ARTESANES
Forn La Fogaina (Garrotxa) i Cervesa Minera (Ripollés)

17.00 -17.45 h:

DONES AL MON RURAL: LIDERATGE | EMPRENEDORIA
AGROALIMENTARIA

Imma Olivella (Les Filos), Marta Serradell (Xolis d’Adons),
Edurne Bordas (Planeses) i Ester Gomis (Ca Rosset)

18.15 -19.00 h:
TAST DE SOBRASSADES DE MENORCA | VINS DEL PRIORAT
Embotits Raima (Menorca) i Terres de Vidalba (Priorat)

Aula de Tast: T€.
Inscripcions a I'entrada del recinte.



AULA DE NENS

11.00 - 11.45 h:
Assaborim el paisatge amb Cuina Volcanica
Joan Masegur (Hostal dels Ossos, Batet, Olot)

12.00 - 12.45 h:
Menja’t la farandula olotina de xocolata
Mireia Ramon (Olor de canyella, Olot)

13.00 -13.45 h:
Tasta 'univers de gustos i colors de La Fageda
Neus Rabionet (La Fageda, Santa Pau)

17.00 -18.30 h:
3r Concurs de Coques de Forner de Catalunya

1.00 -1.45 h:
Omple el cistell de la Placa del Mercat d’Olot i fes-te el plat
Sergi Nicastro (La Quinta Justa, Olot)

12.00 -12.45 h:
Vols ser un entrepanaire? Aprén-ne amb els nostres flequers
Isabel Catalina (Forn Joan Costa, Olot)

13.00-13.45 h:
Tasta la piramide dels aliments més gustosa
(Bar Hostal del Sol, Olot)

17.00-17.45 h:
Menija’t la fardndula olotina de xocolata
Lluis Riera (Cacau Pastisseria, Olot)

18.00-18.45 h:
Assaborim el paisatge amb Cuina Volcanica
David Colom (L’Hostalet, Hostalets d’en Bas)

Aula dels Nens: 2 €.
Inscripcions a l'entrada del recinte.






EXPOSITORS

BOPLUS SPECIALTY COFFEE <=
ABELLAIRES D'OSONA - LA CASA DE LES ABELLES
AIGUA DE SANT ANIOL

BELLVERD - o1 L1vA EXTRA VERGE ECOLOGIE 100% ARBEDUINA <27
BOMBONS BLASI

CAROSSET

CAL SENZILL CONSERVES NATURALS
CAROL TOFONES - CAROL GRUP <=
CAN PUXIC

CASA BERNADI

CASTANYA DE VILADRAU ===
CELLER MAS GELI - PALS <=
CELLER CAN MARLES

CERVESA ARTESANA MINERA

CHEESE SECRET

CITRICS LA CANAREVA

DESTIL-LERIA GABARRG & FEIXA

DOP FESOLS DE SANTA PAU <=
ECOCANEM <=

EL MOIANES VE DE GUST <=
EMBOTITS RAIMA

ENCANTARAN

ESPALLARES <=
ESPECIES AMA <=
EXILIRS DE PONENT
FORMATGES BAUMA
FORMATGES MUNTANYOLA <=
GIRONA EXCEL-LENT
ARROS MOLi DE PALS
CAN BECH
CERVESA MARINA
GIN NUT
LAXIOUELLA DE LAVALL D'EN BAS
PLANESES AGRICULTURA REGENERATIVA <=
LAFOGAINA <=
[AGRIMUS ===
LESFILOS
MAS CORCO PAGESDS FORNERS <=
MAS DEL CLOS
MIAS EL BOSCA NOU, VEDELLAEOLOBICAE LA VALL BN BAS <2
MAS PINGS <=
MAS PONSIOAN - s neTumas
MENJAMIOUES
MMM LOVE CHEESECAKE

NOIR ET BLANC
PAGES ENTRENA
PATATES '0LOT EL SALT DEL SALLENT
POCTEFA
FEDERACIC VENDA DE PROKIMITAT
LES STEAKEURS
LA FERME D'ARSA <=
PRODUCTES DE RIUDAURA <=
SUNANDFRUITS <=
TERRES DE VIDALBA, SL.- DOO PRIORAT
TORCLUM OLI D'OLIVA (00VE) ==
TORRONS GARCIA SIRVENT
VALLFLORIDA XOCOLATERS
UEDELLA VERMELLA MENOROUINA
XOCOLATAS AYNOUSE
XOLIS 'ADONS



ACTIVITATS
A LA CIUTAT

DIVENDRES 22 DE NOVEMBRE

21.00 h: Albert Pla

Miedo és un viatge intim i molt personal del cantautor que
arrenca a la infantesa i fa un recorregut per les sensacions,
emocions i sentiments que ens produeix la por.

Teatre Principal d'Olot. Preu: 20 €, 18 €, 16 € i 10 € a taquilla
el dia del concert.

DISSABTE 23 DE NOVEMBRE

12.00 h: Itinerari pel modernisme d'Olot

Ruta per algunes de les facanes i cases modernistes de més
valor artistic de la ciutat. Acabarem la ruta amb un vermut
modernista per a totes les edats. Sortida: Oficina de Turisme
d'Olot. Preu: 6€/persona. Gratuit fins a 12 anys. Inclou
vermut.

12.00 - 4.00 h: Nibiru, Festival de musica electronica i arts

De 12 a 16 hores, vermut electronic al centre de la ciutat. De 17
a 21 hores, arts visuals i de 22 a 4 hores, DJ a la sala El Torin.
Activitats gratuites, excepte el concert a la sala El Torin (10 €
anticipada /12€a taquilla el dia del concert).

DISSABTE 23 DE NOVEMBRE

18.00 h: Textura, volum... Toca i coneix les obres!

Visita acompanyada al Museu de la Garrotxa per un técnic especialista
que permetra apropar un grup d’obres d’una mateixa tematica al
visitant. El public podra coneixer i tocar les peces. Activitat gratuita.

19.30 h: Scape room al Museu dels Sants. Un sacco di sangue
Inscripcions: museusants(@olot.cat o bé trucant al 972 26 67 9.
Edat recomanada: a partir de 16 anys. El grup és de maxim 10 perso-
nes i el minim 6. Preu per persona: 14 €. Més informacio:
museus.olot.cat

DISSABTE 23 | DIUMENGE 24 DE NOVEMBRE

EXPOSICIO “JO LEXPOSO” | PARTICIPA-HI!

| TU, QUINA PECA EXPOSARIES?

Sala Oberta del Museu de la Garrotxa

Hem obert les portes dels magatzems del Museu i hem convidat els
veins a ser els comissaris de I'exposicio. El public que visiti I’exposi-
cié podra interactuar amb altres peces del magatzem i escollir-ne
una. Més informacié: museus.olot.cat










